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Piatti senza Glutine
serviti con formato
diverso e/o colorati
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ANCHT SENZA GIUTINE.
VEGETARIANO E VEGANO
CHIUSURA INVERNALE LUNED]

Via Magrini, 24 * Cesenatico (FC) 47042

Tel. 0547.481522
e RICHIEDI AL CAPOSALA, ALLA CASSA O ALLO CHEF L'INFORMATIVA SUGLI
RIS encIng ALLERGENI SECONDO LA NORMATIVA VIGENTE IN CORSO.
: ) DECRETO LEGISLATIVO 15 dicembre 2017, n. 231 Discipkna sanzioratoria pat la violazione dalle
Altri Contatti: Dott. KATIA FABBRETTI 347.3790700 disposizcni del regolameﬂw (UE) n. 1169/2011, relatvo alla fornstura di mformazion: sugli swmenti ai
cor el'adeql to della va nazionale alle disposizicni del medesimo regelamento (UE)
o .("Y'u q;& n. 1160/2011 e dalla dirsttiva 201191/UE. ai sersi dell'articolo 5 della legge 12 agosto 2016, n. 170 ‘Legge
@ L R di celegazione europea 2015". (18G00023) (GU Serw Ganerale n 32 del 08-02-2018) Maggiorazioni Bar
— e Cattettena dovuta alla componente cel Servizio.

Se non disponibile prodotto fresco sara sostituito da prodcmo
surgelato o abbattuto a bordo o ito avvisando la cli
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Guadagnare Salute con il Progetto GinS Food

Progatta Premosso dal Programma Miniterizle: Aumentare l2 Possibiita di corsumare pasti di Qualda,
Guslesi e Bilanciali da' punto di Vista Mulrzianale con cibt cha umecone Guslo e Salule

Scegli Tu la quantita !!!

Scampo * (a pezzo) € 7,00

Mazzancolla * (& pezzo) (A richiesta anche Senza Glutne) € 4,00

Ostriche ° {a pezzo) (Arichiesta anche Senza Glutina) € 4,00

Capasanta* (a pezzo) {A richiesta anche Senza Glutne) € 6,00
Menu Gran Antipasti

(A richiesta anche Senza Glutine)

Tris di Antipasti al piatto con:

Insalata di Mare di Stagione®*
{Seppia a vapore, Gamberi, Cozze, Vorgols)

Alici Marinate alla Romagnola*®
Mazzancolline a vapore®*

Seppia e Vongole in Guazzetto **
Mazzancolle, Cappasanta e Cozze gratin *°

30,00 € 2pesons - SERVIZIO, PANE E GRISSINI€ 2,50

| MENU KON SONO SOGGETTI NE A MODIFICHE NE A CAMBIAMENT
IL COMMENSALE CHE DIVIDE IL MENU CON ALTRI, PAGHERA £ 5,00 PER IL SERVIZIO RICEVUTO

Menu del Salinaro
{A richiesta anche Senza Glutine)

Insalata di Mare °*
(Seppia a vapore, Gamberi, Cozze, Vengole)

Risotto ai Frutti di Mare °**
Fritto Misto e Calamari con Mazzancolle Grill °***

29,00 € apersona - SERVIZIO, PANE E GRISSINI € 2,50

| MENU NON SONO SOGGETTI NE A MODIFICHE NE A CANBIAMENTI
IL COMMENSALE CHE DIVIDE i MENU COM ALTRI, PAGHERA € 5,00 PER IL SERVIZIO RICEVUTO

Menu Ca Nostra

Minimo per due persone (A richiesta anche Senza Glutine)

Antipasto “Ca Nostra” °** (a persona)
(Insalata di Mare, Coda d Rospo, Alici Marinale, Mazzancoline, Polpo a vapors e Salsa)

Tagliolini allo Scoglio “*(a persona)
(Cazze Vongole, Seppia. Mazzancola, Agha e Prazzemolo)

Grigliata Pesce e Fritto Misto della casa °** (in portata)
(Orata, Branzino. Gallinella di Mare, Calamar @ Mazzancolle Grill}

36,00 € apersona + SERVIZIO, PANE E GRISSINI € 2,50

I MEND NON SONO SOGGETTI NE A MODIFICHE NE A CAMBIAMENT

Piatti a richiesta Senza Glutine dalla Cucina Appositamente Dedicata
® fresco. ~ surgelato a bordo. * fresco abbattuto in base a disponibilita prodotio
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Antipasti di Pesce Freddo

Insalata di Mare di Stagione °* €10,00
{Seppa a vapare, Mazzancolle, Cozze, Vongele nostrans)
Alici Marinate agli Agrumi® € 9,50
Antipasto “Ca Nostra” °** €17,00
(insalala di Mare, Alici marinate, Mazzancolme, Coda di Rospo. Polpo al vapore e salse della casa)
Mazzancolline (5 pezzi) a Vapore® € 16,50
Antipasti di Pesce Caldo

Cozze e Vongole alla Marinara ° €10,00
Polpo Tiepido alla Mediterranea * (Poipo. Capperi, Olive Tagg, Pamogarini) € 17,00
Sformatino di Mare con Guazzetio di Cozze °* € 16,00
Zuppetta di Crostacei ** € 26,00
{2pz Cappasante, 4pz Mazzancolle, 1pz Granchio. Cozze e Vongo'e)

Primi di Pesce

(a richiesta anche Senza Glutine)

Risotto ai Frutti di Mare °* (Seppa, Mazzancdliine Cozze & Vongole, Pomodoro) € 12,00
Tagliolini alle Vongole Nostrane ° €12,50
Spaghetti allo Scoglio °* (Cazze, Vongaie, Mazzancale. Seppia, Agio e Prezzer) € 13,50

Cappellacci alla Burrata con Ragu di Pesce e Frutti di Mare ** € 15,50
{Senza G utine Ravioli Ricotta e Bieta) (Seppia Mazzancoline, Cozze, Vorgole, Pomodoro)

Tagliolini alla Carbonara di Mare °{Panna Cuny, Zafierano 2 Spada afumicato} € 13,50
Passatelli con Cappasanta, Mazzancolle e Concassé di Pomodoro®** € 22,00

Paccheri all'Amatriciana di Mare® € 18,00
(Tonna affumicate. Sugo di Tropea, Formaggio di Fossa in Scaglie)

Secondi di Pesce

(a richiesta anche Senza Glutine)

Orata ai Ferri® e Insalatina (250 ¢g.) €14,50
Branzino® (250 g al forno con Patate € 15,50
Calamari e Mazzancolle Grill * € 16,00
Coda di Rospo in Carta Fata con Julienne di Verdure * € 22,00
Fritto Misto “Ca Nostra” ** € 16,50
(Calarari, Mazzancolline, Pesce, Msla verda, Verdurnine)
Fritto della Tradizione °* (Pesciini con spina) < 17,50
Cotoletta di Pesce * con Patatine Fritte (resce senza sping) € 15,00
Grigliata di Pesce Misto *** €32,00
(Orala, Branzing, Gallinslla di Mare, C& aman e Mazzancolle Gril)
Grigliata di Pesce Misto + Frittura Mista °** €45,00

(Orata, Branzino, Gallinzlla di Mare, Cg'aman e Mazzancolle Gril) + (Fritura: Calamari, Mazzanzolline
a Pasce con sping)

Mazzancolle, Capasanta e Cozze gratin ** € 19,00
(1pz capasanta + 3pz mazzancolla + cozze)
Gran Grigliata di Pesce °* € 58,00

(Crata Branzino, Mazzola, Cefalo 2 Cappesants, 2 Osiricha, 4 Mazzancede & Verdure Gril)
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Antipasti di Carne

Prosciutto Crudo Nostrano e Melone (sclo in stagione) € 12,00
Sformatino al Formaggio di Fossa e Porcini €15,50
Mozzarella di Bufala alla Caprese €12,50
Sformatino di Squacquerone con Fonduta agli Asparagi €12,00
Primi di Carne
Tagliatelle al Ragu €11,00
Gnocchi con Pesto Genovese e Noci €12,00
Tortellini con Panna € 13,50

Cappellacci alla Burrata con Ragu (Senza Glutine Raviol ricotta e Bieta) € 14,00

Secondi di Carne

Cotoletta di Pollo alla Milanese con Patatine €12,50
Arista Arrosto al Sangiovese con Patate al Forno €15,00
Filetto di Manzo Grill (2500.) con Insalatina €18,00
Tagliata di Filetto di Manzo, Rucola e Grana (250q.) € 19,50
Contorni
Patate arrosto con Rosmarino (Vegan) € 5,50
Insalata Mista (insalata, radicchio e pomodarc) (Vegan) € 4,50
Verdure alla Griglia jucchine melanzane, peperon)  (Vegan) € 5,50
Spinacino Saltato al Naturale (Vegan) € 6,00
Patatine Fritie € 5,00

PER | BIMBI PICCOLI PUOI RICHIEDERE LA
MEZZA PORZIONE

Piatli a richiesta Senza Glutine dalla Cucina Appositamente Dedicata
® fresco. * surgelato a borda. * fresco abbattuta in base a disponibilita prodotto

SERVIZIO, PANE E GRISSINI € 2,50
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Vegetariano e Vegano

ANTIPASTI
Sformatino di Squacquerone con Fonduta agli Asparagi (sG) € 12,00
Sformatino al Formaggio di Fossa e Porcini (sG) € 15,50
Misticanza, Pomodori secchi, Carciofini €14,00

e Funghi Trifolati (SG - Vegan)

PRIMI

Spaghetti di Riso e Mais con Verdurine e Curry (SG-Vegan) € 12,50
Le Tagliatelle Vegan della Cri (SG - Vegan) €13,00
(Prodatie con Farina di Mais e Riso, Pomini @ Pomodori seccly, Basilico)
Gnocchi al Pesto Rosa (SG - Vegan) (Pesto Vegan e Pomodoro) €12,00
(Predotti con farina di riso. mais e patate)
Strozzapreti alla Carbonara Vegana (vegan) €12,50
{Srozzapret prodos con farira di fiso @ mas e condii con Panna Vagan, Curry, Zafiarang, Tolu Afumicato)
Risotto ai Porcini (SG - Vegan) €13,00

SECONDI
Cestino di Zucchine con Patate e Pomodorini (SG - Vegan) € 12,00
Tomino con Verdure alla Piastra (SG) € 15,00
Spezzatino di Seitan, Noci e Verdurine miste (Vegan) € 15,00
Tagliata di Melanzane e Porcini con Tofu Affumicato (vegan) € 16,50
Mozzarella di Bufala alla Caprese (SG) €12,50
Gran Grigliata Vegan (vegan) € 20,00

(Verdure Grgliate, Tole, Seitan & Tolu Afumicato)

Menu Vegan

Misticanza, Pomodori Secchi, Carciofini e Funghi Trifolati
Risotto con Crema di Asparagi e Noci

Tagliata di Melanzane con Porcini e Tofu affumicato
{Totu Aflumicaio contene Gluine)

27,00 € apersona - COPERTO PANE E GRISSINI € 2,50

| MEND NON SONO SOGGETTI NE A MODIFICHE NE A CAMBIAMENTI
IL COMMENSALE CHE DIVIDE IL MENU CON ALTRI, PAGHERA £ 5,00 PER IL SERVIZIO RICEVUTO

Piatti a richiesta Senza Glutine dalla Cucina Appositamente Dedicata
TOFU - SEITAN - TOFU AFFUMICATO CONTENGONG GLUTINE
SG-Senza Glutine - Veg-Vegano + SERVIZIO, PANE E GRISSINI € 2,50
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Dessert della Casa

Torta Cioccolato e Fragole € 7,00
Tiramisu € 7,00
(Mascarpone. Uovo pasterzzato con cottura doppia. Cafia, Cacao)

Crema Catalana € 7,00
|Fanra fresca, Uova, Zucchero)

Tortino “Ca Nostra” € 7,00
(Fancispagna, Ganache Cioccolato, Mascarpone. Amarena, Menta)

Panna Cotta € 7,00

(A sceita con toppirg carame!io foi cioccoiato fof frutl di bosco)

Mascarpone in coppa con Fragole, Cioccolato e Amarene € 7,00
Sfogliatina alle Mele (vegan) € 7,00
Tiramisu Vegan (Vegan) € 7,00

Tortino Cuor di Crema con Latie di Mandorle con panna sprayserzalamosio € 7,00
(NO LATTOSI0)

Tortino Cuor di Nocciola /o/ Nutella /o/ Pistacchio € 7,00
con Panna Montata

Frutta Fresca
Frutta fresca al Naturale “Gins Food"
Ananas Fresco al Naturale € 6,50
Fragole Fresche al Naturale (Solo in Stagione) € 6,50
Fragole con Panna (Solo in Stagione) € 7,00
Melone Fresco di Stagione € 6,50
Dessert Confezionati
Sorbetto al Limone (vegan) € 4,00
Affogato al Caffe € 5,50
Cestino Gelato di Frutta a scelta: € 5,50
Limone /of Mela Verde /o/ Fragola
Cestino Gelato di Creme a scelta: € 5,50

Caffé /of Crema /o/ Cioccolato

Dessert senza Gluline e Vegan
(Vegan anche per intolleranti a uova e lattosio)

SG-Senza Glutine - Veg-Vegano - SERVIZIO, PANE E GRISSINI £2.50
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Bevande

Acqua Minerale (0,75 Litro) € 3,00
Acqua Minerale (0,5 Litro) € 2,00
Coca Cola (1 Litro) €10,00
Coca Cola / Fanta / Sprite (lattina 33 cl.) € 3,00
Coca Cola Zero (lattina 33 cl.) € 3,00
The Limone / Pesca € 3,00
Succhi di Frutta (gick) € 2,60
Vini in caraffa della Casa
Vino Bianco Fermo / Frizzante / Rosso (1 Lt.) €11,00
Vino Bianco Fermo / Frizzante / Rosso (0,5 Lt.) € 8,00
Vino Bianco Fermo / Frizzante / Rosso (0,25 Lt.) € 6,00
Vino Bianco Fermo / Frizzante / Rosso (Calice) € 4,00
Birra
Birra (Spina 1 Litro) €12,00
Birra Media (Spina 0,45 Litro) € 6,00
Birra piccola (spina 0,25 It) € 5,00
Birra Paulaner Oktober-fest Bier (0.5 It) € 6,50
Birra Rossa (Bott. 33 cl.) € 5,50
Birra Bionda (Bott. 33 cl.) € 5,00
Birra Zero Alcool (Bott. 33 cl.) € 4,00
Bici Piccola (25 cl) € 5,00
Bici Media (45 cl) € 6,00
Ichnusa (non filtrata) (50 cl) € 6,50
Birra senza Glutine
Estrella Daura (Bott. 33 cl.) € 6,00
Birra Daura Marzen Damm (Bott. 33 cl.) € 7,00
Estrella Daura Galicia (Bott. 33 cl.) € 7,00
Aperitivi
Crodino / Campari Soda € 5,00
Aperol Spritz / Campari Spritz € 7,00
Prosecco Calice Mionetto € 7,00
Franciacoria Calice € 8,00
Sangiovese Sup. Calice € 6,00
Sangria Calice € 6,00
Sangria (0,25 Lt.) € 7,00
Sangria (0,50 Lt.) € 9,00
Sangria (1 Lt.) €12,00
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